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ATTORIA-CHARME
Zentraler geht's kaum: Direkt hinterm Dom liegt die Pizzarei.
Egal, zu welcher Tageszeit und zu welchem Anlass, ob spontan
mit der Familie, mit Freunden oder für ein romantisches Tete-ä-
Tete mit Ausblick auf die Frauenkirche (unbedingt den begehr-
ten Tisch am Fenster reservieren) - hier fühlt sich jeder willkom-
men. Gastronom Karl-Heinz Wildmoser hat als bekennender
Italien-Fan in diesem kulinarisch eher bayerisch angehauchten
Viertel einen Ort mit mediterranem Flair und authentischem

Trattoria-Charakter geschaffen. Bestens beraten übrigens durch
seine social-media-affinen Kinder, die - wie er so schön sagt -
das Lokal „instagrammable" gemacht haben, und bis ins Detail
umgesetzt durch die Holzkirchner Interiorexperten Neumeier.
Auf der Speisekarte finden sich neben italienischen Lieblings-
gerichten wie Vitello Tonnato Cubettato, Pasta fresca Salsiccia
oder Frittura Mista natürlich auch Pizza (dem Namen gerecht
werdend) und Pinsa (auf Wunsch mit Dinkelmehl). Auf der
Wochenkarte sorgt Küchenchef Stefan Mancini zusätzlich für
Abwechslung, aktuell mit Steinpilzravioli, Kalbsleber in Balsa-
micosauce und einem köstlichen Pistazientörtchen.

Pizzarei, Sporerstraße 2, München. Tel. 089/25544100,
www.pizzarei.de
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